
AOP CONDRIEU - BLANC

Lieu dit Chanson

PRÉSENTATION

Cuvée crée en 2020 au domaine. Xavier, Laurent et Samuel on eu 
l’opportunité de cultivé une petite parcelle en AOP CONDRIEU sur 
les hauteurs de Chavanay au lieu dit « Chanson ». Cette cuvée vient 
compléter leurs gammes et vous surprendra Grâce à ses arômes intenses 
de fruits a chaire blanche et sa complexité et longueur en bouche.

Vendange et vinification

Récolte manuelle en bennes de 40 kg, transport grappes entières. 
1er tri dans le vignoble, 2nd tri arrivé en cave. Pressurage direct 
puis débourbage à froid. Fermentation alcoolique et malo-lactique 
directement en barrique.

Élevage

Élevage de 10 à 12 mois en barique de 228 l

Accords mets & vins

Idéal en apéritif, crudité et tapas au foie gras

Type de sol

Granitique migmatique

ENCÉPACEMENT

100% Viognier , 25 ans 
d’age, rendement 35hl/ha

Températeure de dégustation

12°C
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