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Cuvée MYLA
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PRESENTATION

La cuvée Myla, fait honneur a la fille de Samuel Chomel, petite fille de
Laurent et premiére arriere petite fille de Louis. Ce vin au nez fruité vous
surprendra par sa fraicheur et ces ardmes de fruits a chair blanche

en bouche.

VENDANGE ET VINIFICATION

Récolte manuelle en bennes de 40 kg, transport grappes entiéres.

1er tri dans le vignoble, 2nd tri arrivé en cave. Pressurage direct puis
débourbage a froid. Fermentation alcoolique et malo-lactique en cuve
thermorégulée.

ELEVAGE

Elevage de 8 4 10 mois, 20 % en barique neuve, 20 % en barique de un vin
et 60 % en cuve inox

ACCORDS METS & VINS

Idéal en apéritif, viande blanche, salade composée.

TYPE DE SOL

Granitique et sableux

ENCEPACEMENT

100% Viognier vignes
de 5 10 ans d’age.
Rendement de 30 &

sohl/Ha.

TEMPERATEURE DE DEGUSTATION
9ar2’C



