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Cuvée Marsanne

PRÉSENTATION

Marsanne est la cuvée la plus récente du domaine, sortie en février 
2020, elle viendra agrandir la gamme avec son aspect dorée et sa bouche 
fraiche et gourmande.

Vendange et vinification

Récolte manuelle en bennes de 40 kg, transport grappes entières.
1er tri dans le vignoble, 2nd tri arrivé en cave. Pressurage direct puis
débourbage à froid. Fermentation alcoolique et malo-lactique en cuve
thermo-régulée.

Élevage

Élevage de 6 à 8 mois, 100 % cuve inox thermo régulé

Accords mets & vins

Idéal en apéritif, poisson ou fromage

Type de sol

Granitique

ENCÉPACEMENT

100% marsanne jeunes 
vignes de 5 à 7 ans d’âge. 
Rendement 45Hl/Ha.

Températeure de dégustation

9 à 12°C
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